


Traumrevier

Vor dem Essen vor Anker ist erst einmal Arbeit angesagt (o.l.). Kann das Restaurant mit der Bordkiiche mithalten (M.)? Polizeiboot auf Simi (o.r.).

Vorbereitet hatte sie es bereits am
Abend zuvor.

Ihr Rezept: Hihnerschenkel
werden mindestens drei Stunden
lang in einer Marinade aus Kno-
blauchzehen, Weinblittern, Zitro-
nensaft und Olivendl gewtirzt mit
Salz, Pfeffer und frischem Thy-
mian eingelegt. Zusammen mit
der Marinade wird alles in einer
mit Weinblidttern ausgelegten
Backform im Backofen eine
Stunde lang gegart. Suna serviert
das Zitronenhuhn mit Reis.

Kulinarischer Hochgenuss und
reine Seglerfreude: Das ist Segler-
leben auf der Shaitan.

Eine Wende ist erst nach dem
Essen und dem obligatorischen
Espresso danach geplant. Dabei
konnen die Giste an den beiden
Coffee Grindern, die auf den Cok-
kpitsiills stehen und an Zeiten
erinnern, als es noch keine elektri-
schen Winschen an Bord gab,
gleich wieder ein paar Kalorien
abarbeiten. Auf anschlieffenden
Raumschotskursen mit leicht
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zunehmenden Winden zeigt die
Logge nun sogar 10 kn an. Die
Swan 65 gleitet dabei elegant und
mit runden, leichten Bewegungen
tiber die schrig von achtern anrol-
lenden Wellen.

Der Kurs fiihrt zurtick zur tiirki-
schen Kiiste. Ziel ist die Serce Lim-
ani, die Spatzenbucht, hinter dem
Kap Karaburun. Nach dem Anker-
manodver beginnt fiir die Giste
wieder das obligatorische Baden.
Schwimmen einmal rund um die
Shaitan bei einer Wassertempera-
tur im Mai von rund 20 Grad.
Inzwischen hat Suna wieder ein-
mal gezaubert. Sie serviert Wolfs-
barsch im Pickchen.

Ihr Rezept: Diinne Ringe von
Friihlingszwiebeln mit gewtirfel-
ten Zucchinis, frisch gehackter
Petersilie und fein geschnittener
roter Paprika zusammen mit fein
gehacktem Knoblauch, Kaper-
nipfeln und halbierten Cherry-
Tomaten mischen. Das ganze mit
Weifdwein, Olivenol, Salz, Pfeffer
und Senfkérnern abschmecken.

Das Gemiise wird auf Wolf-
barschfilets gegeben, die auf Alu-
miniumfolie liegen. Mit der Alu-
folie wird beides zum Pickchen
verpackt und kommt 20 Minuten
in den vorgeheizten Backofen.
Dazu wird auf der Shaitan war-
mes Baguette serviert. Skipper
Roman sorgt wie jeden Abend fiir
den passenden Wein dazu.

Auf der Shaitan bucht man
in der Regel mit Vollpension. Dass
dazu jedoch auch Abende in guten
Restaurants gehoren, wurde nicht
nur beim Anlegen im Hafen
der nahen griechischen Insel Simi
zelebriert. Doch haben es selbst
gute Restaurantkéche schwer,
mit Shaitan-Kochin Suna gleich-
zuziehen.

CREW

Skipper und Eigner Roman Bresky
aus Wien liebt Meer und Leben. Es
segelt linger als 25 Jahre und ist
fir seine raffinierten Skipper-Cok-
ktails und seinen gut gefiillten
Weinkeller" auf der Shaitan
bekannt. Beim Segeln zeichnet er
sich durch groffe Umsicht und

Rucksichtnahme auf seine Giste
aus. Er spricht neben seiner deut-
schen Muttersprache englisch,
franzosisch, italienisch und spa-
nisch.

Hostess und Kochin Suna, die
Lebensgefihrtin von Roman,
kommt aus Hamburg und ist der
gute Geist der Shaitan. Sie ver-
wohnt die Giste mit kulinarischen
Kdéstlichkeiten und kann auch
beim Segeln kriftig mit anpacken.
Suna spricht perfekt deutsch, tiir-
kisch und englisch.

TORNPLAN
Im Herbst segelt Shaitan in grie-
chischen und tirkischen Gewiis-
sern, wo auch im Frihjahr des
nichsten Jahres wieder die Char-
tersaison beginnt.

Im Juli und August sollen italie-
nische Inseln angesteuert werden.

Der September ist fiir die Balea-
ren und eine Passage auf die
Kanarischen Inseln vorgesehen.
Von Mitte Dezember bis Ende
April ist die Karibik das Revier -
von den Jungferninseln bis Trini
dad (Karneval). Y

Technische Daten SHAITAN

Lange 19,68 m

LWL 1444 m

Breite 4,98 m
Tiefgang 2,90 m
Verdrangung 32,5 t
Segelflache 200 m2
Motor Sechs-Zylinder
Mercedes Diesel
Treibstoff 1.200
Frischwasser 1.100 |
Wassermacher 200 | pro Std.

Generator Fischer Panda 12 kW
Navigation Raymarine (Radar, Karten-
plotter, GPS, ST60 Instrumente, RNS
Navigator 19Zoll TFT Monitor), Pentium 4
Desktop, Robertson AP 300 Autopilot,
Garmin GPS,

Kommunikation Icom 800 SSB Kurz-
wellenradio, Navtex, Wefterfax
Vercharteter Logemann Yachting,
28195 Bremen, Tel. 0421 3469650,
e-mail: info@logemann-yachting.de
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